weaw helgl-gigen.com

VORSPEISEN

Caprese mit Brot 1A142€
Tomate mit Mozzarella, Misch-
brot und frischem Basilikum

Gebackener Camembert 'A'C 500 €
mit Eisbergsalat, Preiselbeeren,
Sahnehéubchen und Toast

Kleiner Salat
Eisbergsalat mit Gemiise

Rag(]llt Fi“ 347.A1BC
Gefliigel-, Kalbsflei:

iiberbacken und Toast,
Worcester Sauce'

SUPPEN

Gulaschsupy
mit Toast

Tomaten-Rahmsuppe '€
mit Sahne und Toast

ZWlebelSuppe LLALLCDJLN
mit kleinem Kasebaguette

SALATE

Salatteller der S 13,00 €
Eisbergsalat und Gemiise
wahlweise mit:
1. Hirtenkise, roten Zwiebeln
und griinen Oliven '€
. Hinterkochschinken, Kése und Ei '™
. Hahnchenstreifen '

B.C

3B.C

urt-Kréuter-Dressing
8 - Creme Balsamico ¥

KLEINE GERICHTE

Flammkuchen Elséisser Art A€ 7,50 €
mit Creme: che, Zwiebeln

und Schinken

Pizza Salami *7A1A3€ 6,00 €
mit Salami und Kése

Pizza Speciale 2 6,00 €

Champignons und Kise

Pizza Thunfisch ¥ 6,00 €
mit Thunfisch und Kise

Schnitzel auf Brot 'A!A28 8,00 €
brot belegt mit paniertem
ineschnitzel

und Spiegelei

Spaghetti Bolognese !
(Spirelli-Nudeln) mit
Hackfleischsofie

Spaghetti Carbonara '37A18C 950 €
Be aus Sahne, Ei, Knoblauch,
hinkenwiirfel und Grana Padano

Strammer Max 'A1428 7,50 €
Mischbrot belegt mit Schwarzwilder
Schinken und Spiegelei

FISCHGERICHT

Fischstibchen 341 ¢ 8,00 €
6 Fischstibchen mit Kartoffelpiiree

Lachsfilet #'“X 18,
mit Tomate-Mozzarella iiberbacken
auf Krauterrahmsofe

Zanderfilet mit Haut A% 20,00 €
auf Krauterrahmsofe mit
Romanesco-Gemiise und

mischung

Gebratenes Seesaibling-Filet 21,00 €
mit marinierten roten Zwiebeln,

kleiner gemischter Salat, Beilagen

nach Wahl

HOTEL

RESTAURANT

SPEISEN

HAUPTGERICHTE

Cordon Bleu '341¢ 18,00 €
Schweineschnitzel mit Kése und
Schinken gefiillt und Mischgemiise

Currywurst '/ 12,00 €
mit Pommes Frites und Currysofe

19,50 €
2 Schweine-Minutensteaks mit
gebratenen Zwiebeln und
Krauterbutter

Gulasch mit Rotkohl ! 19,50 €
(Schwein & Rind) mit Kartoffeln

Pasta mit Gulasch *! 12,50 €
(Schwein & Rind) mit Spirelli-Nudeln

Konigsberger Klopse *74'5¢1 19,00 €
3 Gehacktes-Klopse in Kapern-
sofe und Kartoffeln

Schnitzel ,,Hawai 19,00 €
Paniertes Schweineschnitzel
mit Ananas und Kise iiberbacken

Schnitzel ,,Jiger Art* 3B 19,00 €
Paniertes Schweineschnitzel
mit Rahmpilzen

Schnitzel ,,Wiener Art“A? 16,50 €
Paniertes Schweineschnitzel
mit Zitrone

Steak au Four 3#7A1B¢ 19,50 €
2 Schweine-Minutensteaks mit

Ragout Fin und Kise iiberbacken

und Buttererbsen,

Worcester Sauce !> Al P LEN

Argentinisches Angus Roastbeef ©!
mit griinen Bohnen, gebratenen

Zwiebeln und Krauterbutter

200 g Roastbeef 25,00 €

Alle Gerichte sind mit Krautsalat-Beilage® un
wahlweise Pommes Frites, Kroketten*!, Bratkar-
toffeln' oder Kartoffeln moglich.

DESSERT

Apfelstrudel >+'<
an VanillesoBe mit Vanilleeis
und Sahne

Eierpfannkuchen *'5¢
wahlweise mit Apfelmus®
Nutella®* oder Zimt & Zucker

Fruchtcocktail
3 Kugeln Vanilleeis*¢, Friichte>*
und Sahne

Gemischtes Eis ¢
4 Kugeln verschiedener Sorten*
mit Sahne¢

* Eissorten: Schokolade“?, Vanille<,
Erdbeere*<, Joghurt, Stracciatella®

FUR DIE KLEINEN

Chicken Nuggets *'! 7,00 €
mit Pommes Frites und Ketchup'

Fischstiibchen 341X 7,00 €
4 Fischstibchen mit Kartoffelpiiree

Milchreis © 450€
mit Apfelmus® oder Zimt & Zucker

Portion Pommes Frites 4,50 €
mit Ketchup' und Mayonnai

Zusatzstoffe
1 Konservierungsstoff - 2 Farbstoff - 3 idationsmittel - 4 Ge-
schmacksvers T el iBungsmitte] Aspartam
(enthiilt Phen; < at - 8 koffeinhaltig - 9 chininhal-
tig - 10 geschwefelt - 11 gewachist - 12 geschwrzt '
Allergene:
/ tenhaltiges Getreide (AT
Mile
&

o Lupinen - K Fisch + I Krebstiere - M W
Muscheln, Austern) - N Schwefeldioxid & Sulfite




